ﬁsm

T apeskharte

11:00 — 14:00 Uhr
25.03.2024 - 29.03.2024

Montag

Gebratenes Entrecote 12,50 €
Portweinjus/ griine Bohnen/ Kartoffelpuree ¢

Rote Bete Bratling @ 9,00 €

Kartoffelpliree/ Tomatensalat ¢

Dienstag

Tranche vom rosa Roastbeef 12,50 €
Rahmchampignons/ Serviettenknodel *“ ¢

Gebratener Serviettenknodel @ 9,00 €
Rahmchampignons ©

Mittwoch

Geschmorte Kaninchenkeule 12,50 €
Rahmwirsing/ Kroketten &€

Vegetarische Gemiise-Miso Suppe 7@ 9,00 €
mit Algensalat "

Donnerstag

Entenragout im Strudelteig 12,50 €
Griiner Spargel ©A*¢!

Vegetarische Wirsingroulade' 9,00 €

mit Tomatenreis gefillt/ Wurzelgemiise "°

Kulinarischer Freitaqg

Aufgrund des Feiertages bieten wir kein Tagesgericht an, dennoch freuen
wir uns auf lhren Besuch.

“7 Vegan @ Vegetarisch @ Laktosefrei

Alle Gerichte auch zum Mitnehmen.

1= mit Konservierungsstoffen, 2= mit Geschmacksverstarker, 3=mit Antioxidationsmittel, 4=mit Farbstoff, 5= mit Phosphat, 6= mit SGiRungsmittel,
7= koffeinhaltig, 8= chininhaltig, 9=geschwaérzt, 10= enthalt Phenylalaninquelle, A= Glutenhaltiges Getreide (Weizenl, Roggenz, Gerste3, Hafer4,
DinkeIS,Kamut oder Hybridstémmee), B=Krebstiere, C= Eier, D= Fische, E= Erdnlsse, F= Sojabohnen, G= Milch (einschlieBlich Laktose), H=
Schalenfriichte (Mandelnl, Walni]ssez, Haseln[]ssea, Kaschun[]sse4, Pecannﬂsses, Paran[]ssee, Macadamian[]sse7, Queenslandniisse ,

9 . . .
Pistazien ), I= Sellerie, J= Senf, K= Sesamsamen, L= Schwefeldioxid und Sulphite (ab 10 mg pro kg/l), M= Lupinen, N= Weichtiere




